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Nexus Steam | Noir, SXS | Noir, Hotte Plate | Noir
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C O N T E N U

Esprit | Inox

Lorsqu’un piano de cuisson Falcon est au coeur de  
la cuisine… la cuisine prend toute sa dimension et  
devient à son tour, le coeur du foyer. C’est pourquoi  
vous trouverez majoritairement Falcon dans les foyers 
européens qui choisissent d’avoir un piano de cuisson !  
Si le fait d’être le fabricant leader du marché n’est pas 
suffisant pour vous convaincre, continuez à lire notre 
brochure et vous comprendrez pourquoi Falcon est le  
choix preféré des Européens.

FA L C O N ?
P o u r q u o i 

Choix et Style
Falcon propose le plus large 
choix de styles, de tailles et de 
combustibles afin de vous aider à 
trouver le piano Falcon qui vous 
correspond.

Une famille de plus d'un million  
de propriétaires
Si vous découvrez le monde du piano de cuisson, 
vous ne souhaiterez plus jamais cuisiner avec un 
autre type d’appareil. Si vous êtes déjà l’heureux 
propriétaire d’un Falcon, et souhaitez équiper un 
autre logement, vous resterez fidèle à Falcon. Notre 
réputation d’innover et de penser des pianos de 
cuisson designs, pratiques, fonctionnels et de qualité 
supérieure permet à Falcon de continuer à jouer son 
son rôle de leader, avec des pianos assemblés à  
la main.

Les bons ingrédients
La fabrication d’un piano Falcon peut 
prendre jusqu’à plusieurs semaines. 
L'acier est pressé, découpé, lavé, 
poli, et enfin êmaillé avec une finition 
spécialisée particulièrement résistante. 
Le chassis est plié à trois reprises, créant 
ainsi une base solide pour y assembler 
petit à petit l’ensemble des éléments qui 
composent votre Falcon.
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Qualité & test
Nous investissons beaucoup dans la recherche et le 
développement. Nous testons, re-testons et testons 
encore afin de créer les meilleurs produits. C’est 
pourquoi Falcon obtient de nombreuses distinctions, 
comme le Plus X Award, récompensant son 
innovation, sa qualité et ses fonctionnalités originales.
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Lorsqu’il s’agit de bonne cuisine, l’expérience est essentielle
L’usine Falcon de Leamington Spa en Angleterre a toujours visé l’excellence, et ce depuis plus de 185 ans. Des 
générations de familles ont participé à cette excellence et à cette aventure qui a contribué au succès de Falcon. 
Nos employés sont passionnés et fiers de fabriquer les meilleurs pianos de cuisson du marché, offrant ainsi leur 
inestimable expérience.

Nous pouvons réellement dire que nos produits sont issus d’une prodigieuse expérience.

05

Pourquoi Falcon� 5

La Collection TERRE� 6 - 7

Définir son style� 8 - 25

Performances culinaires� 26 - 28

Faites vos choix…

Choisir les fours� 30 

Choisir le combustible� 32 - 35

Pourquoi l'induction Falcon ?� 36   

Choisir votre couleur�   37

Votre piano de cuisson - Traditionnel / Contemporain

Nexus Steam� 40 - 43 

Nexus SE� 44 

Nexus� 45

Elise� 46       

Elan Deluxe� 47

Professional+ FX 90 / FXP 90  � 48

Professional+ FX 100� 49

Encore Deluxe�  50

Longstock Deluxe� 51

Professional Deluxe� 52

Infusion� 53

Classic Deluxe�   54      

Classic� 55

Professional+� 56      

Esprit�  57      

Kitchener�  58

Votre piano de cuisson - Semi-Professionnel	  	

Mercury� 60        

Deluxe�  61      

Continental�  62     

900S� 63

Les accessoires Falcon			 

Hottes�  66 - 69

Crédences�  70

Réfrigération (pose libre)			 

Caractéristiques et fonctionalités� 72 

DXD Multi Portes (2 Portes / 2 Tiroirs)�  73  

SXS Style Américain (4 Portes)� 74

Installation & Garantie�  75



falconworld.com 7

Vert Minéral 
(mat)

Charbon 
(mat satiné)

Roche Bleue

La Collection TERRE
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V O T R E  D E S I G N . . .

Professional+ 90 | Inox

V O T R E  I D E N T I T É . . .

Acheter un piano de cuisson est une décision 
importante. Afin de vous aider dans votre choix, 
nous vous invitons à découvrir une série de 
différentes inspirations déco. Pour une touche
plus traditionnelle, vous pourrez naviguer entre le 
style Campagne Chic, un style Shaker Tendance, ou 
encore une inspiration Bistro Parisien. Quant à ceux 
qui aspirent à une ambiance plus moderne, vous 
trouverez nos idées au fil des pages consacrées à la 
déco Scandinave, Urbaine Industrielle ou encore tout 
simplement…. Moderne !

Enfin, nous avons également ajouté une section plus 
colorée à travers nos inspirations orientales et bord 
de mer.

Il ne vous reste qu’à explorer les pages de cette 
brochure Falcon et à trouver le style qui vous 
convient, plaçant ainsi votre cuisine au coeur de 
votre foyer. Bien sûr, nous vous guidons aussi dans le 
choix de votre piano de cuisson Falcon, suivant vos 
goûts et les fonctionnalités que vous recherchez.

POUR TOUS LES STYLES

U n  p i a n o  d e  c u i s s o n

Soyez rassuré ; un piano de cuisson Falcon trouve sa place dans 
toutes les cuisines : petites ou grandes. Une cuisine compacte peut 
donc profiter pleinement de ce qu’un piano de cuisson Falcon offre. 
Pourquoi s’en priver ? 

D’ailleurs, les architectes d’intérieur recommandent un point focal 
dans une petite cuisine… la meilleure solution ne serait-elle pas un 
piano de cuisson au centre de cette pièce ? Si l’espace est restreint, 
choisissez un piano en 90 cm de large qui offre de très nombreuses 
fontionnalités sans compromis. 

Photo aimablement fournie par Lykkeda, Kristianstad, Suède - Elise 100 | Blanc

UNE CUISINE C o m p a c t e ?
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u r b a i n
I N D U S T R I E L

CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style industriel urbain, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Disponible en :                    100 cm
Options table de cuisson : Gaz

Couleurs :

Disponible en :                    90 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 	

Disponible en :                    90 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 	

PROFESSIONAL+ FX 100

NEXUS

900S

Finition :  Chrome

Finition :  Chrome satiné

Finition :  * Chrome
	  ** Nickel

Pour plus de détails, voir page 49

Pour plus de détails, voir page 45

Pour plus de détails, voir page 63

Noir

Noir

Noir*

Rouge Cerise**

Ardoise

Ardoise Charbon (mat satiné)

Ardoise**

Bleu de Chine**

Blanc

Blanc** Crème*

Inox

Inox

Inox*

Idéale pour les espaces ouverts ou 
les lofts, la déco industrielle urbaine 
invite les matériaux bruts, les briques, 
les étagères en bois brut, ou encore 
le béton, à donner le ton dans des 
espaces ultra designs et originaux. 

Vous pouvez également accessoiriser 
votre cuisine en choisissant de la 
robinetterie robuste, des carreaux 
rectangulaires, et en y ajoutant des 
touches déco métalliques avec du 
cuivre et de l’inox.

Vous pouvez également accessoiriser 
votre cuisine en choisissant de la 
robinetterie robuste, des carreaux 
rectangulaires, et en y ajoutant des 
touches déco métalliques avec du 
cuivre et de l’inox.

Nexus 110 | Blanc
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CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style bord de mer, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

a m b i a n c e
B O R D  D E  M E R

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Disponible en :                    90 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 	

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 	

CLASSIC

ELAN DELUXE

ELISE

Finition :  Chrome

Finition :  Nickel

Pour plus de détails, voir page 55

Pour plus de détails, voir page 47

Pour plus de détails, voir page 46

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction / Vitrocéramique

Couleurs :

Finition :  Chrome
	 * Modèle 110 Mixte

Noir

Noir

Roche Bleue

Ardoise*

Crème

Crème

Gris Perle

Rouge Airelle

Rouge Airelle

Image de courtoisie - www.loaf.com - Elise 110 | Bleu de Chine

Utilisez principalement des nuances 
de bleu, de blanc et de crème pour 
un thème déco bord de mer.

La tendance bord de mer reste un 
classique qui peut associer le style 
Nouvelle-Angleterre à des tons bleus 
et blancs. Peignez ainsi vos meubles 
en bois, optez pour une surface de 
travail en marbre blanc et ajoutez 
quelques touches de chrome brossé, 
des carreaux brillants en guise de 
crédence, le tout pour une finition 
raffinée. 

Accessoirisez enfin avec une lampe 
de pêcheur, des tissus rayés et un 
sol couleur sable.

Noir

Rouge Cerise

Ardoise

Bleu de Chine Charbon (mat satiné) Roche Bleue Vert Minéral (mat)

Blanc Crème

Vert Olive

Inox
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B i s t r o
PA R I S I E N

CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style Bistro Parisien, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction / Vitrocéramique

Couleurs : 

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

Disponible en :                    110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

CLASSIC DELUXE

ELISE

CONTINENTAL

Finition :  * Chrome
	  ** Nickel

Pour plus de détails, voir page 54

Pour plus de détails, voir page 46

Pour plus de détails, voir page 62

Finition :  Chrome ou Laiton

Finition :  Nickel

Vert Anglais

Noir Vert OliveGris Perle

Rouge Airelle

Roche Bleue Vert Minéral (mat)

Bleu Roi

CrèmeBlanc

Ardoise Charbon (mat satiné)

Le style Bistro Parisien est une 
invitation à la convivialité, à cette 
chaleur qui se dégage dans une 
cuisine toujours en mouvement ! Les 
matériaux bruts comme la brique 
rouge, le bois ou encore les métaux, 
sont incontournables pour conférer un 
côté bistro authentique. Vous pouvez 
également personnaliser votre cuisine 
bistro en y associant le style classique 
ou contemporain. 

Les accessoires utilisés apporteront la 
touche finale pour une cuisine qui vous 
ressemble. 

Pour un style bistro, le rouge, le blanc et le 
vert sont des couleurs à retenir, tout en les 
associant à des matériaux bruts comme 
l'ardoise.

Photo aimablement fournie par Annette et Christian – Continental 1092 | Noir

Noir* Rouge Cerise**Ardoise**

Bleu de Chine**

Blanc**Inox*

Noir

Rouge Cerise

Ardoise

Bleu de Chine

Blanc CrèmeInox

Charbon (mat satiné) Roche Bleue Vert Minéral (mat)
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*110 Mixte

C A M PA G N E
c h i c

CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style campagne chic, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction / Vitrocéramique

Couleurs : 

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction / Vitrocéramique

Couleurs : 

Disponible en :                    90 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

CLASSIC

CLASSIC DELUXE

ELAN DELUXE

Finition :  Chrome

Pour plus de détails, voir page 55

Pour plus de détails, voir page 54

Pour plus de détails, voir page 47

Finition :  Chrome ou Laiton

Finition :  Chrome

Noir Rouge Airelle Ardoise*Crème

Noir Vert OliveGris Perle Rouge AirelleCrème

Choisissez un style campagne 
chic pour une cuisine 
traditionnelle tendance et 
chaleureuse ! Le bois ici 
prédomine avec les teintes qui 
vous conviennent, et votre
équipement doit être robuste 
et design.
 
Pourquoi ne pas ainsi mettre un 
évier blanc rétro en céramique et 
un sol en pierre ? Enfin, table et 
chaises doivent évidemment être 
en bois.

Des couleurs neutres, comme le 
blanc et le crème, associées à du bois 
clair permettent de conférer un style 
<<campagne chic>> à votre cuisine.

Classic Deluxe 90 | Noir

Vert Anglais

Noir Vert OliveGris Perle

Rouge Airelle Bleu Roi

CrèmeBlanc

Ardoise

Roche Bleue

Roche Bleue

Vert Minéral (mat)

Charbon (mat satiné)
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M O D E R N E
t o u t  s i m p l e m e n t

CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style moderne, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Disponible en :                    90 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction (FX uniquement)

Couleurs : 

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

Disponible en :                    110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

PROFESSIONAL+ FX 90 / FXP 90

PROFESSIONAL DELUXE

NEXUS STEAM

Finition :  Chrome satiné

Pour plus de détails, voir page 48

Pour plus de détails, voir page 52

Pour plus de détails, voir page 40 - 43

Finition :  Chrome

Finition :  Chrome

Blanc

Inox

Inox

Noir

Noir

Ardoise

Ardoise

Crème

Crème

Rouge Airelle

Rouge Airelle

Black Slate IvoryStainless Steel

Pour un style moderne, le minimalisme 
est de rigueur, accentué par des lignes
symétriques. Les poignées des meubles 
de cuisine disparaissent,
tout est lisse et moderne. Les palettes 
de blanc, de gris et l’association de 
chrome sont aussi une option parfaite 
pour une cuisine au design moderne.

Le rangement doit être bien pensé pour 
ne laisser que quelques objets déco 
originaux. Choisissez aussi des armoires 
intégrées avec des portes push-pull.

Les couleurs claires et naturelles 
créent une sensation de modernité.

Professional Deluxe 100 | Blanc

Charbon (mat satiné)

Charbon (mat satiné)
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i n s p i r a t i o n
O R I E N TA L E

CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style Oriental, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Disponible en :                    110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

Disponible en :                    110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

Disponible en :                    100 cm / 110 cm / 120 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

ESPRIT

ELISE

MERCURY

Finition :  Inox poli

Pour plus de détails, voir page 57

Pour plus de détails, voir page 46

Pour plus de détails, voir page 60

Finition :  Nickel

Finition :  Chrome

InoxNoir Crème Rouge Airelle

Noir Mat /
Noir Brillant

Inox

Une cuisine aux saveurs d’Orient ? 
Un moyen d’introduire de nouvelles 
couleurs et de nouveaux motifs dans 
votre cuisine ! Jouez avec les murs 
et le sol pour y mettre des imprimés 
vifs et complexes, Si vous avez une 
cuisine ouverte, choisissez un papier 
peint qui fait sensation, et ajoutez 
une sélection créative de plantes et 
épices exotiques.

Pour la touche finale, utilisez de la 
vaisselle Mauresque, des lanternes, 
des coussins et des plantes feuillues.

Le bleu et le blanc sont les couleurs 
principales d’une déco orientale, avec des 
notes métalliques d’argent, d’or ou de cuivre.

Photo aimablement fournie par www.plainenglishdesign.co.uk - Mercury 1200 | Noir

Noir

Rouge Cerise

Ardoise

Bleu de Chine

Blanc Crème Inox

Charbon (mat satiné) Roche Bleue Vert Minéral (mat)
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d e s i g n
SCANDINAVE

CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style scandinave, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Disponible en :                    110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm 
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

NEXUS SE

DELUXE

Finition :  * Chrome
	  ** Nickel

Pour plus de détails, voir page 52

Pour plus de détails, voir page 44

Pour plus de détails, voir page 61

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

PROFESSIONAL DELUXE

Finition :  Chrome

Finition :  Chrome satiné

Blanc

Inox

Inox

Noir ArdoiseCrème Rouge Airelle

Noir IvoireArdoise

Fauve**

Noir* Blanc**Ardoise**

Rouge Cerise** Bleu de Chine**Crème*

Inox*

Le design scandinave est aéré et confère 
à la cuisine lumière et sensation de 
sérénité, grâce à des tons blancs et gris 
offrant un style épuré et contemporain. 
Des touches colorées peuvent cependant 
être introduites, ainsi que des luminaires 
coniques suspendus, de la vaisselle déco 
ou des tissus scandinaves avec un certain 
contraste.

Des imprimés patchwork, des mosaïques 
hexagonales et un petit espace avec un 
papier peint aux formes géométriques 
pourront aussi ajouter une touche unique 
à votre cuisine inspirée des tendances 
scandinaves. Le blanc est indéniablement au coeur 

du style scandinave. Ajoutez cependant 
quelques touches colorées avec vos 
accessoires culinaires pour égayer votre 
cuisine et la personnaliser.

Photo aimablement fournie par Åraslövs & Inredningar, Suède - Deluxe 1092 | Noir

Charbon (mat satiné)

Charbon (mat satiné)
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T E N D A N C E
s t y l e

CHOISIR SON PIANO DE CUISSON
Pour un style Shaker Tendance, nous recommandons les modèles de pianos de cuisson suivants.
Vous pouvez cependant vous référer à l’ensemble de la gamme et y trouver des informations produits plus détaillées (p 40 - 63).

Enfin, pour un équipement 100% Falcon, découvrez notre sélection de hottes et de crédences (p 66 - 70) et nos réfrigérateurs 
en pose libre (p 72 - 74).

Pour plus de détails, voir page 56

Pour plus de détails, voir page 47

Pour plus de détails, voir page 62

Disponible en :                    90 cm / 100 cm / 110 cm 
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

PROFESSIONAL+ 

Finition :  Chrome

Disponible en :                    90 cm / 110 cm 
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

ELAN DELUXE

Finition :  Chrome

Disponible en :                    110 cm 
Options table de cuisson : Gaz / Induction

Couleurs : 

CONTINENTAL

Finition :  * Chrome
	  ** Nickel

InoxNoir Crème Rouge Airelle

Noir Vert OliveGris Perle Rouge AirelleCrème

Pour une cuisine Tendance, il est essentiel 
de choisir des meubles de cuisine épurés, 
minimalistes et pourquoi pas avec de 
discrètes moulures de proportions 
classiques. Fonctionnel et pratique, on peut 
cependant ajouter à ce style traditionnel des 
touches plus tendances grâce à des tons 
ardoise gris, des poignées nickel ou chrome, 
mais aussi quelques touches de couleurs.  
A vous d’inventer votre cuisine Tendance 
qui peut s’inviter dans toutes les tailles  
de cuisines !

Les tons verts, gris clairs et bleu 
ardoise sont idéals pour une 
cuisine de style Tendance.

Professional+ 90 | Inox

Noir*

Bleu de Chine**

Ardoise** Blanc** Rouge Cerise**Inox*

Roche Bleue
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PERFORMANCE

Alexandra Dibble, notre experte en économie domestique, joue un role clé au sein de Falcon. Elle s’assure que nos 
produits correspondent aux attentes culinaires de nos utilisateurs. Que vous cuisiniez chaque jour pour une grande 
famille, que vous soyez un pâtissier dans l’âme, que la cuisine asiatique soit votre terrain de jeu favori, ou que vous 
soyez tout simplement un passionné de cuisine, vous serez enchanté(e) par les résultats culinaires de nos pianos 
de cuisson Falcon.

Nos produits sont fabriqués à partir de composants de haute qualité, rigoureusement testés afin que vous puissiez 
faire cuire, sauter, bouillir, revenir et laisser mijoter vos plats avec votre Falcon, et ce, pendant de nombreuses années.

Quel que soit votre style en cuisine, vous trouverez chez Falcon un choix unique pour faciliter votre quotidien 
culinaire et le rendre encore plus agréable, tout en vous offrant d’excellents résultats à chaque fois.

D e s  f o n c t i o n a l i t é s  u n i q u e s

PLANCHA
Cette plancha en fonte d’aluminium 
s’insère parfaitement sur le plan 
de cuisson lorsque vous en avez 
besoin. Le côté lisse est idéal pour 
la cuisson du bacon, tandis que le 
côté nervuré permet d’éliminer la 
graisse pour une cuisson saine des 
steaks et poissons grillés.

FOYER WOK MULTI-
COURONNE
Le foyer wok est equipé de flames 
annulaires qui permettent d’obtenir 
instantanément un puissant feu, 
idéal pour les cuissons de type 
<<sautées>>.

FOUR GRIL SÉPARÉ
Le four gril séparé Falcon est 
equipé, sur la plupart des modèles, 
d’un plateau coulissant qui permet 
de griller vos aliments de façon 
indépendante et très pratique. 
Vous pourrez ainsi rapidement 
griller vos toasts au chèvre, vos 
brochettes, ou toute autre idée de 
recettes croustillantes.

ZONE MODULABLE 
INDUCTION
Notre dernière génération de 
tables à induction est dotée d’une 
zone modulable qui peut utiliser 
deux foyers séparément ou bien 
former une seule large zone de 
cuisson sur laquelle vous pourrez 
poser notre plaque innovante 
spéciale induction.

MULTIZONE
Pour une flexibilité maximum, 
vous pouvez choisir entre deux 
zones vitrocéramiques de 1,1 kW ou 
placer une plancha anti-adhésive 
pour une cuisson diététique.

TIROIR DE POUSSE
Cette caractéristique, unique en 
son genre, permet de contrôler, 
dans un environnement chaud, la 
levée des pâtes à pain ou à pizza.

FOUR VAPEUR 
MÉTHODE 
ATMOSPHÉRIQUE
Une cavité dédiée à la vapeur 
injectée, dotée de programmes 
automatiques pour des préparations 
saines et savoureuses, qui peut aussi 
être utilisée comme un gril ou pour 
la cuisson sous-vide.

Tous les accessoires ne sont pas fournis avec chaque modèle. Veuillez vous référer aux pages produits pour plus de détails ou contactez votre revendeur Falcon.

PLAQUE DE STYLE 
TEPPAN YAKI
Inspiré de la cuisine japonaise où 
puissance des saveurs et cuisine 
diététique se marient à merveille, 
cet accessoire revêtu d’une surface 
anti-adhésive s’ajuste parfaitement 
sur les feux de la table de cuisson. 
Lorsque la plaque n’est pas utilisée, 
vous pouvez remettre les supports 
traditionnels en quelques secondes.

FOURS DE GRANDE 
CAPACITÉ
Avec de grands fours principaux 
de 79L minimum, et allant jusqu’à 
114L, des fours classés A au niveau 
énergétique et avec un préchauffage 
ultra rapide grâce à la fonction 
Boost (Rapid Response) du four 
multifonction, les fours Falcon sont 
sans aucun doute les plus grands et 
les plus performants du marché.

EMAIL INRAYABLE
Notre finition Endurance™, 
écologique, résistera de nombreuses 
années. Pour nos pianos de cuisson, 
nous utilisons uniquement des 
peintures et des émaux respectueux 
de l'environnement, de première 
qualité, fournis par le leader mondial 
dans le domaine et appliqués dans 
notre usine au Royaume-Uni. 
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Le four multifonction offre jusqu’à onze modes pour une cuisine variée allant du croustillant de la pâte de votre 
pizza au gratinage de votre plat de pâtes préféré !

FOUR GRIL 
VENTILÉ
Permet une cuisson au 
gril porte fermée pour 
une cuisson des plats 
plus homogène, tout en 
empêchant les odeurs de se 
répandre dans la pièce. Très 
utile, notamment pour la 
cuisson du poisson.

CHALEUR 
BRASSÉE
L’alliance de la convection 
naturelle et de la chaleur 
tournante génère différentes 
zones de cuisson. La zone 
la plus chaude se situe dans 
la partie supérieure du four, 
idéale à la fois pour vos  
rôtis et pour vos tartes  
aux pommes.

CONVECTION 
NATURELLE
Cette méthode de cuisson 
traditionnelle utilise la 
chaleur extraite des parties 
supérieures et inférieures 
du four, créant un processus 
de convection qui fixe 
la chaleur dans la partie 
supérieure du four. Convient 
particulièrement pour les 
pieces à rôtir et à cuire sur 
un seul niveau.

CHALEUR 
TOURNANTE
Un four à chaleur tournante 
prélève l’air à l’intérieur 
du four, puis le chauffe 
avant de le renvoyer dans 
la cavité. Dans un four 
à chaleur tournante, la 
chaleur est répartie de façon 
homogène pour une cuisson 
sur plusieurs niveaux sans 
mélange d’odeurs.

DUO
Mode idéal pour cuire les 
tartes sans avoir à cuire la 
pâte à blanc.

ÉLÉMENT DE 
BRUNISSAGE
Parfait pour créer de 
superbes gratins (pâtes, plats 
recouverts de fromage), 
l’élément de brunissage peut 
également être utilisé pour 
conserver les plats au chaud 
sans les assécher.

CHALEUR DE SOLE
Utilisant l’élément inférieur 
uniquement, cette méthode 
est souvent utilisée pour la 
cuisson lente des ragoûts, 
mais également pour obtenir 
des pizzas croustillantes avec 
une garniture cuite à  
la perfection.

DÉCONGÉLATION
Méthode extrêmement fiable 
pour accélérer le processus 
de décongélation, utilisant la 
ventilation qui fait circuler de 
l’air non chauffé et qui évite 
de cuire les produits. Idéal 
pour décongeler en douceur 
les produits fragiles.

BOOST
La fonction boost préchauffe 
le four 30% plus rapidement. 
Elle est particulièrement 
adaptée lorsqu’il s’agit de 
réchauffer rapidement un 
plat ou de faire cuire un  
plat cuisiné.

DELICATE 
La fonction Delicate est la 
fonction pour les cuissons 
plus exquises comme un 
cheesecake ou un soufflé, ou 
la cuisson au bain-marie.

ECO
Le mode ECO utilise la 
chaleur résiduelle du four 
pour finaliser la cuisson. Très 
utile pour les plats cuisinés à 
réchauffer et les biscuits sans 
levure (cookies, brownies).

F A I T E S  V O S  C H O I X …

F o u r  M u l t i f o n c t i o n

Tous les accessoires ne sont pas fournis avec chaque modèle. Veuillez vous référer aux pages produits pour plus de détails ou contactez votre revendeur Falcon.

(OU RAPIDE)
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LES FOURS.. .

C h o i s i r 

FOUR MULTIFONCTION  
(sans et avec éco-parois)

• ���Professional+ FX 90  

• ���Professional+ FXP 90

FOUR MULTIFONCTION

• ���900S

FOUR MULTIFONCTION / FOUR 
À CHALEUR TOURNANTE

• ��� Nexus SE

2 FOURS À CHALEUR 
TOURNANTE

• ��� Esprit

FOUR MULTIFONCTION /  
FOUR À CHALEUR  
TOURNANTE

• ��� Classic Deluxe

• ��� Encore Deluxe 

• ��� Longstock Deluxe 

• ��� Nexus

• ��� Professional Deluxe  

2 FOURS À CHALEUR 
TOURNANTE

• ��� Classic

• ��� Kitchener

• ��� Professional+

FOUR MULTIFONCTION /  
FOUR À CHALEUR  
TOURNANTE

• ��� Classic Deluxe

• ��� Professional Deluxe  

2 FOURS À CHALEUR 
TOURNANTE

• ��� Classic

• ��� Kitchener

• ��� Professional+

FOUR MULTIFONCTION / FOUR  
À CHALEUR TOURNANTE

• ��� Classic Deluxe (5)

• ��� Encore Deluxe 110 (5) 

• ��� Longstock Deluxe (5) 

• ��� Nexus (5)

• ��� Professional Deluxe (5)

2 FOURS À CHALEUR 
TOURNANTE

• ��� Classic (6)

• ��� Infusion (6) 

• ��� Kitchener (6)

• ��� Professional+ (6)

FOUR MULTIFONCTION / FOUR 
À CHALEUR TOURNANTE

• ��� Continental (6)

FOUR MULTIFONCTION / FOUR 
À CHALEUR TOURNANTE

• ��� Deluxe (6)

• ��� Elan Deluxe (5)

• ��� Elise (6)

FOUR MULTIFONCTION /  
FOUR À CHALEUR  
TOURNANTE

• ��� Deluxe

• ��� Elise

• ��� Mercury 1000 / 1082

2 FOURS MULTIFONCTION

• ��� Professional+ FX 100

FOUR MULTIFONCTION /  
FOUR À CHALEUR TOURNANTE

• ��� Deluxe

• ��� Elan Deluxe  

• ��� Elise

FOUR MULTIFONCTION / FOUR 
À CHALEUR TOURNANTE

• ���Mercury 1200
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MONO-FOUR
Avec éco-paroi

90 CM

100 CM

110 CM

120 CM

FOUR MULTIFONCTION /  
FOUR VAPEUR

• ��� Nexus Steam

1 

7

5

3

1. Four multifonction
2. Four à chaleur tournante
3. Four gril séparé avec plateau coulissant
4. Four à cuisson lente
5. Tiroir de pousse ou de rangement
6. Tiroir de rangement
7. Four vapeur

CLÉS

1 1 
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